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Wir suchen ab sofort fiir unser Tagungshaus

eine*n Koch/ Kéchin (w, m, d) mit 35 bis 40 Wochenstunden

Wir sind der Alte Feuerwache e.V., ein sozialer Verein und freier Trager der Jugendhilfe. Unter
dem Motto ,Vielfalt leben — gemeinsam gestalten” betreiben wir Jugendgastehauser sowie Ju-
gendbildungs-, Kultur- und Sozialarbeit. Wir bieten Hilfe zur Erziehung und berufliche Bildung
und IntegrationsmaRnahmen an.

In unserer Kiiche in der Axel-Springer-Str. 40-41, 10969 Berlin wird fiir die Jugend- und Erwach-
senengruppen Vollverpflegung und Seminarversorgung angeboten. Von Mai bis September bie-
ten wir im Hof der Feuerwache zusatzlich einen Sommergarten, wo Menschen aus der Umge-
bung zum Mittagstisch kommen. Das Kiichenteam besteht aus 1 Koch/ Kéchin, 1 Kiichenchefin,
2 Kiichenhilfen und einer Servicekraft fir den Sommergarten.

lhre Aufgaben:

e Vor und Zubereitung von kalten und warmen Speisen

Anrichten von kalten und kalt-warmen Menis und Buffets

Kontrolle des Mis-en-place fiir das tagliche Geschaft

Vertretung der Kiichenchefin in dessen Abwesenheit incl. Aufsichtsfiihrung, verbunden mit
der Kontrolle des gesamten Kiichenbereichs und der Speisenbereitstellung

Mitwirkung bei der Erstellung von Speisekarten und bei der Ausarbeitung der Mens
Qualitats- und Mengenkontrollen der Waren

Kontrolle und Einhaltung der Richtlinien der Lebensmittel-Hygieneverordnung (HACCP)
Sicherstellung der allgemeinen Kiichenhygiene und Wahrung der Sicherheitsrichtlinien im
Kiichenbereich

e Ggf. Anleiten von Auszubildenden und Praktikant*innen

lhr Profil

e Einschlagige Ausbildung und/ oder vergleichbare Berufserfahrung

e Praktisches Geschick und Qualitatsbewusstsein

e Personliche Eignung, Freude an der Arbeit, Offenheit und Flexibilitat
e Kommunikations- und Konfliktlosefahigkeit

Wir bieten:

e Eine offene und kommunikative Arbeitsatmosphare in einem schénen Ambiente
e geregelte Arbeitszeiten: Montags-Sonntags zwischen 6 und 21 Uhr in Schichten
e eine gut strukturierte Kiiche

e dankbare Gaste und Gastegruppen

e  Gestaltungs- und Entwicklungsspielraum fiir eigene Fahigkeiten und Ideen

e Brancheniibliches Gehalt

e Zuschlage und verschiedene soziale Zusatzleistungen

e Zuschuss zum BVG-Firmenticket

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an Frau Maria Bauer: Tel. 030/ 253992-23 oder
kueche@alte-feuerwache.de. Bitte senden Sie Ihre vollstandigen Bewerbungsunterlagen (inkl.

Lebenslauf und Zeugniskopien) im PDF-Format baldméglichst an: bewerbung@alte-feuerwa-
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